CHAMPAGNE

GRAND CRU

BINET

MAISON FONDEE EN 1849
REIMS « FRANCE

LE CHAMPAGNE PAR EXCELLENCE DEPUIS 1849

Fondée en 1849 par Louis BINET a Reims, la Maison des Champagnes BINET revient sur le devant de la scéne tout
en demeurant résolument indépendante.

La Maison a trés vite établi sa réputation d'excellence en fournissant les plus prestigieuses maisons de négoce de
vins fins de Champagne de Reims puis en distribuant ses champagnes a quelques privilégiés a travers le monde.

Elle reste aujourd’hui une petite Maison au sein des Grandes Maisons de Champagne et son ame est le sur-mesure.

Depuis plus de 160 ans, la Maison BINET propose des champagnes d'exception et son nom est synonyme
d'exclusivité et d'excellence.

CHAMPAGNE GRAND CRU, QUAND L'EXCEPTION DEVIENT LA REGLE

La Maison des Champagnes BINET est la seule maison a ne proposer exclusivement et sur l'ensemble de sa
collection que des champagnes classés Grand Cru. L'élaboration est en outre réalisée a partir de cépages Pinot
Noir et Chardonnay issus de vignobles mono-cru du Parc Naturel de La Montagne de Reims, terroir au sol
composé d'un vaste massif calcaire.

Dans l'élaboration du champagne, le temps est un élément clé, et Champagne BINET a tout son temps.
L'ensemble des cuvées BINET repose au minimum trois années sur lattes en crayéres traditionnelles.

Les cuvées Elite et Médaillon Rouge de la Maison BINET sont parmi les champagnes les plus respectés, perpétuant
tradition, indépendance et excellence.

Cette quéte permanente de la perfection fait des Champagnes BINET un label exclusif et de prestige, accessible a
travers un nombre de bouteilles volontairement trés limité, présent dans un réseau de distribution international
tres sélectif et disponible sur les meilleures tables.

www.champagne-binet.com




MAISON FONDEE EN 1849
REIMS « FRANCE

BRUT ELITE

Au-dela de la notion de millésime, la cuvée Brut Elite offre
une finesse rare, sans doute l'expérience de dégustation
ultime d'un Grand champagne.

ROBE

Une robe toute en légereté, finesse et harmonie. On
distingue des reflets jaunes pales entourant une
remarquable et gracieuse remontée de bulles fines et
légeres.

AROME

D'exquises touches de pain légérement toasté et
fraichement beurré qui révelent des saveurs de fruits frais
et de poire mdre.

PALAIS

Racé élégant et sensuel. Un palais franc.

ASSEMBLAGE, VIEILLISEMENT & DOSAGE
75% Pinot Noir Grand Cru
25% Chardonnay Grand Cru

Grappes entiérement récoltées a la main, issues de plus de
400 parcelles sélectionnées, toutes classées Grand Cru et
situées au coeur du Parc Naturel de La Montagne de Reims.

Assemblage avec des vins de réserve de 10 ans d'age

élevés en barriques de chéne.
CHAMPAGNE

B RANDLC Trois années minimum de vieillissement sur lattes en
- crayéres traditionnelles voutées, creusées a 20 metres

dans la craie.

Dosage : modéré, 9-10 grammes par litre

EXCELLENCE & PRESTIGE

Chaque flacon est paré d'un cabochon doré serti
individuellement a la main comme la garantie de la Maison
BINET du plus fidéle respect de nos engagements a
l'Excellence.

L'ensemble de la cuvée est présenté en coffret Prestige
entierement réalisé en cuir respectueux de la nature.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

www.champagne-binet.com




MAISON FONDEE EN 1849
REIMS « FRANCE

ELITE ROSE

La cuvée Rosé Elite présente un fruité élégant et raffiné
certainement unique en son genre dans sa catégorie rosé
« de saignée » mono Grand Cru.

ROBE

Une couleur délicatement rose pale parcourue de subtils
reflets dorés. De fines bulles remontent doucement en
cordon pour couvrir la surface.

AROME

Cette cuvée réveéle des arémes subtils et persistants de
bouquets de baies, de groseilles, de framboises et de
fraises.

PALAIS

Sa méthode naturelle et rare de « saignée » donne a
cette cuvée une fraicheur exceptionnelle. Une attaque
légere et raffinée suivie par des saveurs mélées de fraise et
fruits des bois.

ASSEMBLAGE, VIEILLISSEMENT & DOSAGE
90% Pinot Noir Grand Cru
10% Chardonnay Grand Cru

Cuvée rosé « de saignée » élaborée a partir de Pinot Noir
vieilles vignes assemblé avec une touche de Chardonnay
apportant un soupgon de légereté, de luminosité et
d'équilibre.

Trois années minimum de vieillissement sur lattes en
crayéres traditionnelles voutées, creusées a 20 metres
dans la craie.

Dosage : modéré, 7-8 grammes par litre

EXCELLENCE & PRESTIGE

Chaque flacon est paré d'un cabochon rose doré serti
individuellement a la main comme la garantie de la Maison
BINET du plus fidéle respect de nos engagements a
I'Excellence.

L'ensemble de la cuvée est présenté en coffret Prestige
entierement réalisé en cuir respectueux de la nature.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

www.champagne-binet.com




MAISON FONDEE EN 1849
REIMS « FRANCE

ELITE BLANC DE NOIRS

Sa précision étonnante, son élégance et sa puissance font
de cette cuvée un grand champagne racé et purement
Pinot Noir.

ROBE

Une robe d'un jaune doré profond et intense, subtilement
traversée par de trés fines bulles s'élevant gracieusement
vers la surface.

AROME

Cette cuvée d'une minéralité marquée, dénote par la
complexité de ses ardbmes mélés a une fraicheur
surprenante pour un champagne a la vinosité assumée. Un
ardbme dominant de péche de vigne a chair jaune et
juteuse.

PALAIS

Une opulence et une rondeur qui sont le reflet de son
caractére unique. Une vinosité incomparable accompagne
en bouche une sensation crémeuse et soyeuse a la fois.

ASSEMBLAGE, VIEILLISSEMENT & DOSAGE
100% Pinot Noir Grand Cru

Grappes entierement récoltées a la main, issues d'une
sélection des meilleures parcelles de Pinot Noir toutes
classées Grand Cru et situées au coeur du Parc Naturel de
La Montagne de Reims.

Vieillissement sur lattes en crayéres traditionnelles
voutées, creusées a 20 metres dans la craie ; la
maturation de cette cuvée se poursuivra au fil du temps.

Dosage : modéré, 7-8 grammes par litre

EXCELLENCE & PRESTIGE

Chaque flacon est paré d'un cabochon argenté serti
individuellement a la main comme la garantie de la Maison
BINET du plus fidéle respect de nos engagements a
l'Excellence.

L'ensemble de la cuvée est présenté en coffret Prestige
entierement réalisé en cuir respectueux de la nature.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération

www.champagne-binet.com




MAISON FONDEE EN 1849
REIMS « FRANCE

MEDAILLON ROUGE « VINTAGE 2008

Cette cuvée millésimée exceptionnelle et emblématique a
été créée en 1865 par le fondateur lui-méme, Louis BINET.

Ce chef-d'ceuvre exalte l'expression a l'état pur du
c*

ROBE

AROME

PALAIS

ASSEMBLAGE, & DOSAGE

CHAMPAGNE

du

Vieillissement sur lattes en crayéres traditionnelles
voutées,

Dosage modéré - grammes par lit

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

www.champagne-binet.com




